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Хлеб и хлебобулочные юде.лия дru1 насепенц Республики Беларусь, ка~с н WНQ· 

na слацнсжих наро,дое, на nротосеннн веwв и no сей деш • .11амютс.11 11a:11CJIOA соста• 

ной ча~ю рацио11а nнтапНJ1, что оnредМ11етса сле.цуюШИNн ф8Х"!'Ор8.14н: высокu nм­
meвu ценнОС'IЬ, nриаnе1а1тельиые nО'IрС'битепьсюtе свойства, разиообразныА ассор­

тимент, традиции и nрН11wч11:11, ВН3ЮU стоимость, дОС'1)'11Иосtь A1IJI всех rpyпn иасе11е­

ии11. Хлеб и ХАебобулО"lные изделия, а1е nнще1Юii продукт, llВЛЯЮТQI осноенwм источ­

ИМkОN уmеводое, бслюв растительного пронсхо.деннх, Nннералькых сопей, ВИ'r314Н· 

нов rруnпы В н РР, бапластньц вешесn, nредоnредела одну из ведУЩff)( nозицнli • 
современной концсПЦJtи nнтaнllJI. 

Анализируя совреwенные тенденции развктlUI рынка и повыше11Иыii спрос на 

хлебобуnочные издмия JUteти'lecкoro 11 профипаnическоrо nитакц следует отw~ 
'flПЪ, что uсб и хлебобулочн1о1с издепНJI относJ1сь к продуктами м.ассо1Юrо спроса и 

ежедневноrо потребпенИJ1 я8J1ЯЮТС.11 наиболее экономичес1<И оправдаяными объеtстn1и 

ддя разаитм• сеrwента диетических профнлu:rнчсх:кнх продуnов nкташu в Рсспу6-

J!Иа:с Беларусь. 

С учетом давного фахта, в насто.щее врем•, создание хлебобулочных продуктов 
дкеnrчесхоrо nрофИJWСП1чссJСОго наэначеяня t1111ястс• весьма ах1}'2ЛЬноА проб.JlемоА 

и стратс.пrtеским наnра.але11ием раэвитиа: отрасли в цепом. 

Соmасно Техничсско~.су реrnамсюуТаможеноого Союза 02712012 «0 бе:юnасно­
сти отдельных видов спепиалнзироваииой пищевом продукции, в том чксnе ДJ1еrичес­

кого лечебного и диетнчес!(()rо nрофиnактичесRОГО nитаниЯ>): пищевu проду1СЦ11А ди­

етичесJСОrо профкпактическоrо питанн1 это сnецналиэнрованнu nнщевu продУJ;ЦК~~, 

предназиачеинu дпя корреJtUии уrnеводноrо, жщювоrо, бепового, витаминного и 

JIP}nlX .1Щ11О8 обмена .еществ, в хотороА юме11ено содержание и (млн) СООТ!fоwеиие 
отдельных веществ относJtТеЛьноестествеиного их содержанкя. и (или) в состав Jl.'01'0· 

poit BJ(J()()Чeнw не присутствующие иэначально вещсС111а IUiи kDNnoнeнn.i, а тацtе 
пищевu npoдyIOJ.И!I, предназначенная ДJUt сниженИJI риска развнпtй заболеваний [ 1 ]. 

Сообразно с :mtN, хлебобулочные 113ДеJIИЯ днетическоrо профипаrmчеСJ<Оrо пи­
тания оrнос.пся k и1Оtовацнонным про.цухтам питани11. Они ИNеют цеnыЯ рц сущ~ 

ствен~rwх nреимуществ 110 сравнению с традиционными продуУПЗМК питан1111 - высо­

кu усвояемос-r. пищевоrо функционального ингредиента и вwсокu пищева• цен­

НОС'JЬ пролуnа при e:ro минимальной nлорийности [3, с. 6]. При этом они не подра­
зумевают «11tакую-либо новую~) m1щепцню питання, а предназначены ~ уnучшенИ11 

фуикцнонировапюr систем организма. 
Изучение поведенм. потребите.IUI при выборе хлебобуnочных издслиА дистичес-­

коrо профма~mtчссlСОго пнтанм позВОJ111ет выделить ряд особенностей : потребитель 

учИ1Ъ1вает не столы«> содержащийся в npoдyrre функциональный икrредне!П, сюль­

ю:> фуиkцнонапькые и орrаноnеIТТИЧескне свойства приобретаемоrо продукта, с уче­
том потребнтмьсmrо фактора - узнаваемость. При этом большинство лотребятеnеА 
отиоостс.1 к специализированным npo.II}'КТllМ пнтаиw~ с осторожность.ю, определен­

ной долей недоверия и .11юбопытства. Сnедователы10, хлебОбулочные изд~ .11.кети­
чесkОrо профЮJактичсскоrо питанWI дОJIЖиы интегрировать в традиционный рацион, 

путем и1мененн11 в стереоти~ах nнтаиИJ1, соwвая ассоциацию в сознании потребите­

лей JCAI( <~польза д111 здоровья в повссJU1евных nродупах ПИПUНJt». 

В насrо1щее врем11, в Республиа:е Бenapyci. научно-нсспедоватепьс11:ие разра­
ботхн в данной области 11 основном напрамсны на создан не и производство фкзноло­
rнческм фуи~сцнонаJ1ьных пищевых нкrредиеwrов н самих сnециалнзировамных. пище­
вых nро.цуnов, при этоw нс уде11J1ет~ до.l!ЖЯоrо ВНИNАНИJI товароведным: и мар~аmсн­

rоеым составnяющнм. 
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0Д}tuo, учип.П1u особенности рассwатриваемой rpynnw roeapoa и усценке mн· 
куренции на рынке продовот.ствЮ1 Республики Бепарус~., первостепенной зал,ачсй 

№JI rоваропроюво~ становите.с вwnуск ~t0тсурентоспоообноА продухwш с llЫ· 

сокимн потребктепьс1СИМК свойствами. Решение этой задачи вндите.с а paspaбon:e и 

применении экспресс методов оцснJСН №нжурентоспоообноС111 хлебобулочных ицелиА 

JOleтllЧecJCOro nрофилаJСТИческоrо питания, каж на CТIUUfK их производства, так и а про­
цес(:е рсапкзацин. 

ПосКОJ1ысу а данной работе рассматриаа.етс• пищевой продукт, обладающий по­

требительскнасн СВОЙСJВаМК ОТЛИЧНЬINИ от траJUfЦИОННЬIХ х.лебобуяОЧlfых ИЗДСJIНЙ, ". 

торами прсцлО'.lltеко с.педующее о~еnеине: коtпсуренrоспособность продовQJ1ЬСТ11СН­

ных товаров - способность nродуJСТа питани.с удовлетворять mмплекс пО'Iребностей в 
данный период времени, за счет наличня качественных, Эk0номичес1СИХ, иаркетииrо­

вых и nотребителъских свойств, оmичных от npo~·n1нromtypeнтa, в данном сеrмекrе 
рЬ1Нn. Из приаеденното опрсделенНJ1 спсдует, что основнwмн 11:ритср11Яwи дnа потре­

бwrе.м nри выборе про.цупа Jl8JIJICТCJI HaJIИ1flfC ~ИkаЛLНЬDШ nотребиrет.ских своАств, 
основными из тторых JlllJIJIIOJ'CJI его оргаиолеmические noкaзaтeJIJf. 

В основе прtд11агаемоrо экспресс метода оценки конкурентосnоообности хлебо­

буJlочиwх изделий диentЧecmro профилакrячссю::~rо пктаии• лежит оценка основных 
орrаиолептических пок:а.эатеnсй 1а1чества, характерных AU яаниоrо про.цукта путем 
nримевенИll зnемеlfТОв дес1ерншорко-профИJ1Ьiюrо анализа. Такой nодход позвол.11ет 
аwrвкть орrаиолсnтическне преимущества и недостатки оцениваемых nро.цуnов пи­

таНЮI на стадии их реализации. 

Данный метод подразумевает выдепеяие призиаков-дес~сриnторов, формирова­

ние панели дeCJt.."J)Ипropoa, построение профнм ((ИДеапLиого про.цукта>), с учетом ко­

эффициеита зиачимОСТ11 каждого дескриптора, построение npoфИJIJ1 оцениваемого про­

дукта, срааnеиие профим <<ИДСаЛьного про.цукrа11 с профилем оцениваемого продуJС­

та. Определение значимости дес1Срнпrоров осущССТВШ1етсJ1 пуrем их раижированИJ1 от 
наиболее эначЮ1оrо к наименее значимому. Далее выстраиваете.я llОМПЛеJССNыЯ rрафи­

Чесl:ИЙ портрет ((идеальноrо прОД)'IСПI», рисунок 1. 
Комплексный портрет «идеального продукта» может быn. сформирован из от­

дельных эnемстов (сmодобразов» )- это вкусовой, ароматнческкi профиm., nрофН11ь 

внешнего вида (2, с. 55]. 
Особенностью метода .11вn.11етс.11 параллельная работа двух фокус-rрупп. Одна из 

kОТОрых, целевая ау.циторИJ1 (потребители), по результатам работы первой rpynпw, 

CYpollТCJI профиль <сидеалы1ого продухтlЬ); вторц - профессиональные деrустаторы, 

СПСЦИIUIИСТЫ-Пра~mtkИ, по результатам работы которой С'l'роПСЯ профили nрОдУК· 
тов-коюсурснтов. 

Сбор информации о nредпочтенн11х потребите.пя оmоснтельно осноаНЬIХ орrано· 

nenmчec1tt1x поК83ателсй nчеспа, цепесообразно осущестмпь посредством прове­

денИJ1 аюсетирования, оnрооов, набтоденИR, фокус-rрупп, интервью, деrустацкн-оп­

росов. 

Тuим образом, преимуществом предпаrаемоrо метода оценки конкурентоспо­
собноС11f хлебобулочных кэделиА днетичес1Фго профилакrнчеСJСОrо питанна с приме-
1Сеtо1ем десtсрипторно-профилr.ноrо анализа •ВJIJIIOТCll : 

• возможность применения метода при контроле ста6иm.ности орrанолеп1Ичсс­
ких хараюерисntк в процес:се реализации пищевого продукта; 

• а нескмько раз позволяет сэкономить трудовwе, временные: и финансовые 
ресурсы при проведении нсследованldl в обтlсти оценки 1СОихурентосnособностн пи­
щевого продукта; 
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Оuеиа <к::ио8Мwх . Of'1'81'0Jle~ noaxrelldi 11С&чес:nа 

XJIC6oбyJ\I01ИWX IOМJlиll Jllle111.CC:IOOГO n~IOOl'O JDI-, С 
n-eac 'J.МWelmlJ .llflCJфlШl'O~ - IТРОФ~воrо 8Иа1DФ1 

Срuпеиwе ~ «llдeal!Wloro продухп» с nроtкхи 
о~ nродупа. o6o6щettМt рсзум.птоа 

Рисунок 1 - Экспресс метод аченки конкуре11пюспособноеtпи хлебо6у11очных 

издетш диетического профилактического питанUА с применением 

дескрипторно-профильного онапиза 

•с методоJtоrической точки зренu, метод достаточно прост н nон.тен, Ja1.1C cneuи· 

алнсrаw-nра1СТИхам в обпасrи оценки Dчесrва и k0111'}'Petf'focnocoбиocтн пр~в 

ПНТВJtИ.11, тах и спецналистаы предnрИJIТИЙ nнщевоii nромышлеккостн, что поово.мет 

успешно примСИJtть ero на праkТИке; 
• вооможяосn прнNеиеияя метола при рещеиии раэпичиЬVt nрои3водсnеииwх и 

нсследовательсtсИХ 3адаЧ; 

• наmядно демонстрирует качеспенные харахтернстя.klt нссnедуемоrо пншевоrо 
nродукrа в их 1КОJП1чествеиком аыражени)f я nоовол.яет сравнить нecJQ11ЬJO> пищевых 

продухтов между собой. 

С целью прuткческой апробации разработаи.ноrо метода, а таае ото6ражекЮ1 

nростоты. rочкостм и эффективности ero исnользов88Jtt, в раМЖАХдаккой ра.ООrы пр11· 
ведены резу.пьтаты прнменеRМ• метода. Дп~ npoaeдelfИJJ мсследова11юr бbllfo оrобрано 

З образца хлебобудочных изделкli днетнчесltОrО пpoфнлll.lmt1fec1COro пнтанНJI, выnус· 
nемых npeдnpHRtКRMH хлебопекарной отрасли РеспублнJСИ Беларус~.. oroop образ­
цов осущест1VJЯ11с11 методом случаЯноll nокуnки 1 JI03KHчlfoli тoproвoJi ce'11t города 

Минса, в качсСТ!lе экспертов бшк прнмечеuы сnеЦJtаписrы-nракmкн в ~колнчестее 
пяти qеnовек. 

В ходе апробации экспертной rpynnoA дегустаторов было выделено две группы 
оцениваемых nоказателеА: внemнttil внд м запах, ТВJtОй выбор по11:аэатепен бш сдела1t 

на основании информации nолученноlt в ходе мap1eenшroaoro нссnедова1J111 no И1)'Че­

нню поведения 11<>1'])еб1tТ1:Аен при выборе и оокуnке хлебобулочных. нздс:.п.иli . Далее 

были определены 5 nркзнаков-дескрнпrоров: два прнзнаха м• оценки внешнего 
вкда (с11СЖесть и форма); три признака дл. оценки эаnаха (хnебный, аромат злаmв, 

дрожжевой). Каждый из 5 прюнаmв оценквалСJ1 no разработаюtой 5-баллt.ноli шt<Ме. 
Путем ранжироаакиа значим.ости признаков-дескриmоров быпа построена naнCJIL 
дескрипrоров. Обобщенные результаты оцено1: деrустаторов исполь1011uись ДJ1Jt 

оостроениа nрофилаrрамм. Сле.цует отм~ть, ЧТQ количестао оцениваемых notai3are­
J1eй н пркэка11:011-дескркпторов может аарьироватьс• 1 эависнмости от цепей и задач 
нсхnедоuния. 

294 



Все образцы оценены достаточно высоко. НаиболъшнА бам по асем noxaзaтeJUIW 

имеет хлеб ((Геркулес:» и соопе-rспует rрадации качества щюрошо». Хлеб «Коwароа­

ха» no кач~у ппrе оценен на ~аорошо>1, <ЩН111СО неэНАчкrеnьно )'С1уП8еТ по nопза­
тез~nr внешнеrо вида. Хле6 «Старажоуюu1 <<у;Цоаnетворитеm.ноrо* пчсспа. 

Тu:км образом, прим~ение npeдлou1otoro метода оцеНD1 коихуреtп0способио­

сти хлебобулочных изде.llИЯ диеткчеСIСl)rо профНJUU<ТИЧескоrо питаиWI с применением 
э11ементо11 АеtkрИПТОрно-nрофиm.ноrо анализа noзвomrr оптини3ИJ1овать crpynypy 
ассортимсtrrа и 1о1иннмизнроваn риски при выпуске н реалюации новых юделиА. 
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ОСОБЕННОСТИ ПОТРЕБИТЕЛЪСКОГО КООПЕРАТИВА 

Белорусское nотребительсmе общество (далее - Обшесrво) яамется .11обро80Л.,. 

яwм обьединением rJ)аЖдаН н юриднчесJСИх лиц в форме потребительсmrо roonepam-
111. целью котороrо JПUU1ется удометвореиие матернаJ1ьных н иных потребностей уча­
етюtкоа Общества, осущестат1емых nyreм обье.ЦНиеИЮ1 его членами имущественных 

паевых азносов. 

Общество в своей деятеям:rости руtrоаодспуетс1 КоиС'l'И1)'1Vfей Республики Бе­

ларусь, Гражданским кодексом Ресnублнки Беларусь, 38J(оиом Республи~си Беларусь 

«О nотребительсmА кооперации (потребиwшю~х обществах)», их союзах в Рссnуб­
ли~ Беларусь, ме>IЩ)'tlаро.nнымн договорами Рсспубли.кн Беларусь, другими 38Ю)на· 

ми н иными иорматмвнымн правовыми аJСГами РеспубJrИJСИ Беларусь, а тuже уставом. 

Общество не преследует цепи и3влечения лрибЬIJJи и ii:вn•eтc.. иекоммерчеасой 

организацией. 

Общество jl1UJJ1eтcя юридическим п:нцом с момента его rосударственноА реrист· 

рации, имеет в со6с'n!енности обособленное имущество, самостоятельнwй бапаис, рас· 

"lentыe и др)'Пfс счета в бaIOWt, круrзrую nечат~., штампы, бnанхи. 

Общество вправе от своего имени приобретать и осуществмn. нмущестаеи­
кwс и лкчкые неимущсственные права, исполнять об•занностн, бьm. истцом н от­

аетчиком а cy..rxe. 
Общество может бьrrь создано без оrраннченюr срок.а деятельностн н осущесв­

.uст свою деятельность ка терр11тории Республики Беларусь. 
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