
рsбuтнуtо тщ·r tl•) ре 11уб 1 к · u 11111ю•тся с111мулt1~ мя далыr~> tшl'й 
р116Qты. 
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rок, 

Tl"ЛЬCKHlf rrpoc. UЫC111Hff' CTR8l<J1 1 !'IJIS, Ht'l:T бильн 

обеннс1 11 01' J>lolThl J)blHKltX, такж ВЬIЗЫМIОТ 

(]~1 )VIЯ i8ЫIUI 1\Klf тов ров, н 

\М! •t 11рн 1ж11" рзне1шя. n каче т е ny-r ii nо-

выm 11ШI Эффl'. U Н СТ рнбСIТЫ (ffi fl ТОрГОВJI МОЖНО ПJ)еДЛОЖ11ТЬ 

llJJMt йшее pu. 1111тщ• иttфр t.-Труt<туры ( nерен сеннt- торговых мест с от
крытых рынков а тор1·овы цен7ры, pu•:UJиp н11 дt•я·1ел1:оно1:·01 11нкубо 

m о ц нтрnв nJ ержюt пр дЩJ11н11 те 1ы:тва), ощутпм а·ос дар

·1 r..11нyt1> подА~р:w..к} (в том ч1sсле фю1анrово-нало1·овую, uнqюрмацsшн

ную 11 ::\р. ). уп~ющеrщ 11 1\111ШllM1133ЦJIIO дещ:твуЮЩl'I закОН•МSТ IЫН'Щ 

бизы, кт11аизацию 1томержки со С'l'Ороны C'lpr ноы 1:тном с:: моуnр.10-

11ен я, 01:.naб.n mte роли rocyдilP 1'811 tl Р·~r·улщ.1uвании Эl<С.НЮМllКИ, u Тfи< 

ж 1· к 1 06щ~ 1tонС1мичt1:t<11 . N 1}ы, 1<111< стабилпзацш1 экоuомичеснон 
с11ту&1\юf и пrн1ыше11ие ма1·ежесло1~обностн каr ~ею я. Все то дей -

тю1тельно необход11мо, так как чдс·rnо nредnрщнtм т~льr.тво явля Т• 

CSI OДHOJf tf3 важнейщих состав.!НtЮЩЮС pьtHOЧllO 

М.М. петухов 

БrЭУ (Мш1ск) 

ИС ЛЕД ВАННЕ КАЧЕ<.,'ТВА ЙОГУРТОВ. РЕ ЛВЗУЕ.МЫ ' 
8 РЕ ПУБЛИКЕ ЕЛАРУ Ъ 

дн'tм из нутей решения пробл •мы улучшен11n каЧ"еств11 жи · t111 . 
аюддержа.нип здu1ювЬ11 1t актп11ноrо до.1голе1·11п (1t. как следствие. сни

Жt!.fнtt' т нт на д11а1·ност~1ку 1 Jаечение .~абоде uяюt) является создан11 • 
щщфи;11щ·rич 'KllX (фу1:11<ЦИОf18JJЬ1iЫХ) npoдyJ<TOB OllTOПltR с noвыwe..н

fi IN содерж ни~м б110J\Ol'lt'it' Kll <tKTJIBltЬl.X ltO:WПOHt'RTOB, - с11еч B:J.IO· 

щи · tH1ЛHOl\e11fit • пит HHt' и адаптащно человека · 11 .благuщ111втuы 

ус uBИftM llP ЖНIНUЩИ. 

Rак считаю r отече-с1·веuны н зuруб. 11ы~ уч Jti.J 1 сп ц11а.nиrты , 

олnчные 11, u ч 1стн0<."Г11, кн омолочн1>1е 11рuд х·1ы оицм ют в ж tn 
ме ·ro в конц~nци t здuрuвпrо р "'щ11111.J1ыtoro о тенuи . 

О свя:щ с эт11м актуальной являете• nробле.ма к<1•1ес ва КllCJ10!itOJIOЧ · 
ных продуктов, 11зуемых Ресоубm1ке- Беларуtъ. 

А.вт()р -.си изуq u . ортк 1•нт и npou д~ы& к м1и~ кt·н я UЩ!ЫК ка· 

ч -rRa 19 образцов iioryp'l'oa, выработвнны от чеr.твt-нны 11 st роош .il · 
СКI\ f 11роиэsuщ1Тf' .... 1Х111Ш lt peВJ1113Ve'Mf.IX в РОЗШt'fНО i торrовоi1 ет1 

r. 1 11 {'К , 
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Р . ул таты проведе~нrых 11~r-1едов111шй nnк11зu.n11, ч ro вссорт11м нт 
1iог r:rгов, р llJНf' YP-'llЫX р 3юtчной тoproвoii сетью Р nубл 1к1, Б а · 
IJY '' (110 пр11мере 1·. М•tнска), разн1юбр1J ен 1 11меет т ндевц11ю к расш11 -
р нщо и обновлепию. 

Кач~. б110ЛОГИЧf'СКllЯ цепНРСТf. 1()1СJ10МОЛОЧНЬIХ n дyl<ТQlt Зf\IJ • 

CJ ·r. преждr> llC(•ro. от 1'1 С'Т'ВО сыр я, те..'С11мо~ щ rтр111 .1вщ\tтва 11 Обавок . 

Пµимеt1ея11е ст б11л11а11рующ11х дооавuк 1:.1озвw1.яе1 fНы11·1 а. сто1t· 
:Мf• иоrуртов, однако вве ю1е 1х в 1<опичrеrв.-, н tо0тве1'Ствующем 

р 1щ енду ому, може-r nр11вест1 1~ сю1жеm1ю качеств rrр<щукт . 
Орr1111олепт11Ч квл оценка качf'С'Гва девJJ1't1nдцат11 11t.следу ых аб

разцuв йоrуртон оте•1 т11 яm:ir 11 11мrюртнnго npn11Ju детва nпю~запа, 
что 6 из них десерт 11еж11рный термж~иро11аю1ый без сахара "Йог~"J)ТО
mв". iщ1·} vr дЕЧ.·е11тн 11 фµуктово-ягод11ыи rf'pм11э1tpuв1НJI! .1и ·Бел 1uк
ту . оишнеоыи" 1,5 %-во~i жщшс~сти, :продукт йогуртный фруктовый 
термпаированный "Йогуртnв1f1'1" O,J %-ной жирности, б11ойоrурт "Rio
M "3.2 •у" -ной N·1.rрностн, "Йnгуртный гурман" 2,5 'Уо·NОЙ жцрност11 J 
продукт 1оrуртныii фрунrовыii терм11;эироваrшьtJt "ГеJ< фрук1·оsый") не 

соотuетствова;щ установленным трсбnван11ям 1Jорматив1tо·тf'. m1чеrкой 

доку ен ащш nn n1cyr.y ("Йоrуртошn", "' кзотыка ', " оrурто1щч" и 
"Йnrvртнъш гур-..ан") и ковсnсте11ц1ш ("Й.oryp·roma''. "Йоrуртшщ•~" 
"810-Мах", "Йurуртныir rурма11" и "Гек фруктовый"). 

Анализ к.ачества йоrуртов по фщ111ко-химическим nоказат JISI""' поз

волИJI ус'tмовить р зп11ч1с11 в сод ржании cyx1ix вещЕ"с:тв от 1!1,5 ("Й.о
rурто111а" без сахара) до 30,t> % к массе лродуктв ("Йоrуртощ,t" 9 %- 11ои 
ЖllPНl>CT~t), киr.11.nтности nт 76,4 ("Фрутти(~") дn 119,б '1Т {"Беллюпус"). 
Такие колебннпя обусловлены оr.обенпос.тя~.n1 каче т11 иного и кодн•t •· 
ст1> 1 ноr·о состава. 

Исслед евие й rур1·оя ва нв.пичие фосф тttэ 1 11 вьtsннt.nо nрнсут. 

сттщ" двrш го фермецт11, что позволяет судить об исnользова.юш молоч-
1101'0 сырья, подверrвутого 1<ачес-rвеяо()ii тепловой обработк •. 

Оц ft1<a 11 требнт л.ь<щой 1tpIOfp вки исс.1едованнъ~х девятнадn.аrи 
обра:щ,ов i oryproв nnэв11л rла выявнть 11есоответствие маркщювки у та
ноSJ1енпъ1ы требован11я,.. четыр1>х. ооро:щов: б1tойогурт "Biu·M· '', "Йo
t"YP'l'lfЬIЙ гурl\'lо.в", •rex фруктов• 1й'' J1 ''Виойоrурт". 

На освоваи1111 ироведеnных исследоваf!Jrй иflr.11 ед аны nра.J<'t'И<1ес 

кие р кnм ндацш1: ноrур1·ы. кО'l'Оры не соответствовали трl"бова1н1ям 

нормативной документаци11 по 011гuн0де11т11" к•tм 1101( зsтl!ля~. реко

ме1 до Slin тnproni.iм орr•аюr;эа.циям снп·rь с ремнз1щи11 и в двльяейше.м 
при их нрuемке внимательно следить аа качество)IС п тупа щu:-с тов • 
1юв; йогурты. не ·оотпетствующие устпно лetrn ~м требт~анням no ар 
кирс:1вке потреfi,J1·ель кQrt тары, следует рf>ВJ1изовывnть только uос.не 

nредоста.в.11 1rия аотреб11тслям полной 1нформ щш о аре. рек мея
доtut-rь т p1'UR fl\I r)JJf' и.и:1 11иям иrлnль оt1ать рез ш.т1.1ты 'R млл кс11оi' 
nцРнки к ествn iiorypтnв в форм11ровани орти. ентn uo n.nnчnьiм 

тnuapa , а 11р 11111 я п -1tзrnтn ит 1ям - аыр бать~ ть продукцию 

выоокоrо 1,ачества и uсоодь;;• в1 т ~ip1· t>нт11ров ннv~о pe1ui м · св 11х 

111ю.цунт11в. 
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