
жание в действии возможно лишь благодаря постоянному процессу его пере­
оценки и осознания обществом того, что сохранение гендерных стереотипов 
является существенным препятствием на пути социально-экономического 
развития страны.

На рынке труда Беларуси наблюдается проявление гендерного неравенс­
тва: имея значительно более высокий уровень образования, чем мужчины, 
женщины востребованы в наименее оплачиваемых отраслях и профессиях.

Неравная оплата труда и сохранение гендерного неравенства в соци­
альной, культурной, семейно-бытовой сфере — это проблемы. И решать их 
нужно путем совершенствования социальных механизмов более комфор­
тного включения женщин в рынок труда как средствами государственной 
политики, так и путем включения общественных движений, фондов, ассо­
циаций.
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ОБЗОР РЫНКА КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 
РЕСПУБЛИКИ БЕЛАРУСЬ

В статье представлен обзор рынка кондитерских изделий Республики Бе­
ларусь, проведен скрининг сахаристых кондитерских изделий функционального 
назначения, производимых в Республике Беларусь, а также за рубежом.

Кондитерская отрасль — одна из наиболее развивающихся отраслей пи­
щевой индустрии Республики Беларусь. Сегодня в данной отрасли на пер­
вый план выходят такие проблемы, как степень независимости кондитерской 
отрасли от импортных поставок, обеспечение конкурентоспособности кон­
дитерских изделий, увеличение доли кондитерских изделий с высокой пи­
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щевой и биологической ценностью. Наиболее эффективным инструментом 
развития и решения существующих проблем являются инновации, создаю­
щие принципиально новые и развивающие уже существующие технологии.

Разработка и освоение новых видов кондитерских изделий осущест­
вляется во всем мире по различным направлениям. Можно выделить сле­
дующие основные движущие силы развития кондитерского рынка [1, с. 57] 
(рисунок 1).

• Изделия функционального 
на значения-обогащенные 
пищевыми волокнами, 
витаминизированные и др.

•Кондитерских изделия 
диетической и а правлениостк- 
без сахара, с пониженной 
калорийностью

* С иеци а лизир ова иные: детям, 
^спортсменам и тд._______________

• на тура льные ко идите]) ские 
изделия: без красителей, 
коне ер вантов, иску с ственных 
ароматизаторов___________

Рис. 1. Глобальные тенденции в производстве кондитерских изделий

Маркетинговые исследования показывают, что потребитель хочет видеть 
вкусный продукт в удобной упаковке, который приносит ему пользу. В этом и 
состоит основная задача белорусского производителя на сегодняшний день.

Белорусская кондитерская промышленность представлена 20 предпри­
ятиями, которые за 2014 г. произвели 61,9 тыс. тонн кондитерских изделий, 
что на 0,9 тыс. тонн меньше, чем в 2013 г. [2] (рисунок 2).

ТЫС. тонн

Рис. 2. Динамика объема производства кондитерских изделий
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упаковки — для больших 
компаний



Несмотря на динамику снижения объемов производства, отечественный 
рынок кондитерских изделий стабильно развивается, однако доля импорт­
ных изделий еще достаточно высока. Так, потребление кондитерских изде­
лий в расчете на душу населения в Республике Беларусь в 2014 г. составило 
порядка 19,6 кг, из них почти 6 кг (30,6 %) — импортируемые сладости [2].

Самым крупным производителем сладостей в Республике Беларусь, на 
долю которого приходится около 70 % общего объема производства конди­
терских изделий, является концерн «Белгоспищепром», в состав которого 
входит 8 предприятий кондитерской отрасли, доля каждого игрока приведе­
на на рисунке 3 [3].

Рис. 3. Удельный вес организаций в объеме выпуска кондитерской 
продукции в натуральном выражении в 2014 году

Предприятия вырабатывают широкий ассортимент кондитерских изде­
лий [31 (рисунок 4).

Зефир.пастиломармеладные изделия Му чныеконднтерскпе изделия

Рис. 4. Структура ассортимента кондитерских изделий белорусских
предприятий
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ОАО «Красный пищевик»
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СООО «Первая шоколадная компания»

Функциональные изделия
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■ Мягкие конфеты
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При всем мноошобразии производимой продукции отечественные пред­
приятия стремяться расширить ассортимент, выпуская кондитерские изде­
лия специального назначения. Был проведен анализ ассортимента и состава 
кондитерских изделий специального назначения, выпускаемых белорусски­
ми производителями, для выявления в их составе функционально-значимых 
ингридиентов (таблица).

Ассортимент сахаристых кондитерских изделий функционального 
назначения на примере нескольких производителей

Производитель Функциональный
ассортимент

Функциональные
ингредиенты Значение

ОАО «Крас­
ный мозыря- 
нин»

Зефир: Рошель Бело­
розовый, Рошель Ва­
нильный, Горватский 
и др.
Мармелад: Абрикосо­
вый цвет, Аромат зеле­
ного яблока, Детские 
забавы, Джолли и др. 
Пастила: Бело-розо- 
вая на пектине, Ва­
нильная и др.

Зефир: пюре яб­
лочное, пектин 
Мармелад: пек­
тин
Пастила: яб­
лочное пюре и 
пектин

Пектин, который 
относится к раство­
римым пищевым во­
локнам, выполняет в 
организме роль пре- 
биотиков, предуп­
реждает развитие 
либо устраняет дис­
бактериоз кишечни­
ка, корректирует ме­
таболизм, укрепляет 
иммунитетОАО «Крас­

ный пище­
вик»

Зефир: ТМ lefirelle с 
различными вкусами, 
Бело-розовый и др. 
Мармелад: «Апель­
синовый», «Клубнич­
ный», «Вишневый», 
«Чудо-фрукты» без 
красителей, аромати­
заторов и консерван­
тов и др.

Зефир: пюре 
яблочное, пек­
тин цитрусовый 
Мармелад: на­
туральный сок, 
пектин

ОАО «Кон- 
фа»

Зефир: «Ванильный», 
«Ванильный в глазу- 
ре» на пектине и др.

Зефир: цитру­
совый пектин, 
яблочное пюре

Анализ ассортимента кондитерских изделий ведущих игроков рынка 
Республики Беларусь позволил сделать вывод, что выпускаемые предпри­
ятиями изделия разнообразны, однако на рынке по-прежнему остается не­
достаточно заполненной ниша изделий специализированного назначения, 
дифференцированных для отдельных категорий потребителей, а также фун­
кциональных изделий.

На сегодняшний день отечественные производители кондитерских изде­
лий формируют такой ассортимент за счет использования следующих функци­
ональных ингредиентов: пищевых волокон, содержащихся в яблочном пюре,
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цитрусовых (импортное сырье), свекле и топинамбуре, натуральных соков, ви­
таминов и минеральных веществ, комплексов на основе пектина и Р-каротина, 
пребиотиков — инулин, олишфруктоза и их смесь [4, с. 6; 5, с. 7].
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ОСНОВНЫЕ АСПЕКТЫ СОСТАВЛЕНИЯ 
КОНСОЛИДИРОВАННОЙ ФИНАНСОВОЙ 

ОТЧЕТНОСТИ С ЦЕЛЬЮ ПОЛУЧЕНИЯ 
РЕЛИВАНТНОЙ И ТРАНСПАРЕНТНОЙ 

ИНФОРМАЦИИ О ХОЗЯЙСТВУЮЩЕМ СУБЪЕКТЕ 
В РАМКАХ ПЕРЕХОДА НА МСФО

В статье рассматриваются вопросы составления консолидированной фи­
нансовой отчетности в рамках перехода на МСФО, приводятся ключевые про­
блемы и недостатки ее составления и предлагаются пути решения обозначен­
ных проблем. В статье также формализован процесс составления консолидиро­
ванной финансовой отчетности.

Подобно многим другим странам Республика Беларусь вовлечена в про­
цесс гармонизации национальных систем бухгалтерского учета и аудита с 
Международными стандартами финансовой отчетности и Международны­
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