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СОСТОЯНИЕ И ПЕРСПЕКТИВЫ РЫНКА 
САМОРАЗЛАГАЮЩИХСЯ ПОЛИМЕРНЫХ МАТЕРИАЛОВ

В последнее время происходят технологические прорывы, снижа-
ются цены, появляются новые продукты и рынки для биоразлагае-
мых полимеров. Наиболее активно рынок биоразлагаемой продукции 
развивается в Европе, что определяется особым вниманием прави-
тельства к проблемам экологии. Так, на долю европейских стран при-
ходится больше половины всего мирового рынка биоразлагаемой упа-
ковки. В Северной Америке потребление за последние годы возросло 
в значительной степени, дополнительно можно отметить улучшение 
технологий получения биоразлагаемых полимеров и их свойств, а так-
же всемерную поддержку на федеральном и муниципальном уровне.

В структуре потребления биоразлагаемых пластиков в мире до 
75 % занимает упаковка. Другими секторами потребления являются: 
общественное питание и фастфуд — до 9 %, волокна и нити — 4, ме-
дицина — 4 и агрохимия — 2 % [1]. Столь большое значение упаковки 
в секторе можно объяснить самой идеей биоразлагаемых пластиков: 
снизить нагрузку на экосистему со стороны использованных упако-
вочных материалов, которые составляют значительную часть от мас-
сы бытовых отходов.

Мировое потребление биоразлагаемых пластиков развивается вы-
сокими темпами. Среднегодовой рост составляет 27 %. В период с 2012 
по 2017 г. потребление выросло в 2,7 раза. Темпы роста потребления 
превысили темпы, предсказанные ранее рядом экспертов [2].

Контейнеры, пленки и пеноматериалы, изготовленные из биораз-
лагаемых полимеров, используются для упаковки мяса, молочных 
продуктов, выпечки и пр. Другим наиболее распространенным при-
менением являются одноразовые бутылки и стаканчики для воды, мо-
лока, соков и прочих напитков, тарелки, миски и поддоны. Еще одним 
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рынком сбыта для таких материалов является производство мешков 
для сбора и компостирования пищевых отходов, а также пакетов для 
супермаркетов. Развивающимся применением этих полимеров явля-
ется рынок сельскохозяйственных пленок.

В настоящее время доля биоразлагаемых полимеров достаточно 
мала, однако потенциал этого рынка огромен. Можно утверждать, 
что в ближайшие годы потреблять биоразлагаемые полимеры начнут 
отрасли IT-технологий, автомобилестроения, производства игрушек 
и т.д. Росту потребления будут способствовать упрощение технологий 
производства и их удешевление, а также снижение срока биодегра-
дации.
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КОНТРОЛЬ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА ПИВА

В пиве регламентируются такие показатели качества, как цвет и рН 
продукта. Цвет пива определяется согласно ГОСТ 12789–1987 «Пиво. 
Методы определения цвета», а показатель рН — по ГОСТ 31764–2012 
«Пиво. Метод определения рН».

Контроль показателей качества пива проводили в трех образцах: 
«Аливария Десятка» светлое фильтрованное, «Козел» светлое нефиль-
трованное, «Вечер в Брюгге» темное фильтрованное. 

Фотоколориметрический метод определения цвета (в цветовых 
единицах) основан на измерении оптической плотности слоя пива 
(пивного напитка) определенной толщины и вычислении показателя 
поглощения, характеризующего цвет пива (пивного напитка). Цвет 
пива, согласно стандарту, определяют путем сопоставления его окрас-
ки с окраской стандартных растворов йода.

Для определения цвета пива приготовили пять стандартных 
растворов йода путем внесения в мерные колбы на 100 см3 аликвот 
0,1 моль/дм3 раствора йода объемом V от 0,2 до 3,6 см3 и доведения до 
метки дистиллированной водой.


